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MENU DEGUSTACION
JADE

ERIZO, REMOLACHA, RABANITO Y FLOR DE ALBAHACA
ESTRELLA DE CHANGURRO A LA DONOSTIARRA
PEQUENO CALDO DE INVIERNO
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CROQUETA MELOSA DE GAMBA AL AJILLO CON TARTAR
DE GAMBA BLANCA

MINUTEJOS DE COCHINILLO Y SALSA BRAVA

BRIOCHE RELLENO DE CREME FRAICHE Y CAVIAR OSCETRA

GUISANTES CONFITADOS CON VAINILLA Y LIMA, TE, PRALINE DE
PISTACHOS, TARTAR DE PEZ LIMON, TOQUES DE MANZANILLA Y
BROTES DE COSTA

ALCACHOFAS CON CIGALITAS, PERA ERCOLINA Y SALSA DE
SOJA Y MIEL

URTA SOBRE GUISO DE TENDONES DE TERNERA
Y PIL-PIL DE PEREJIL

PRESA DE ANGUS, COGOLLO DE NUESTRO HUERTO A LA BRASA
Y SALSA FOYOT

CHOCOLATE EN TEXTURAS Y SABORES

70€ (IVA INCLUIDO)

MARIDAJE

ARMONIA JADE 45€ (IVA INCLUIDO)

*EL MENU SE SIRVE A MESA COMPLETA
*EL SERVICIO DE PAN NO ESTA INCLUIDO (6€ P.P.)



MENU DEGUSTACION
AZALEA

ERIZO, REMOLACHA, RABANITO Y FLOR DE ALBAHACA
ESTRELLA DE CHANGURRO A LA DONOSTIARRA
PEQUENO CALDO DE INVIERNO
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CROQUETA MELOSA DE GAMBA AL AJILLO CON TARTAR
DE GAMBA BLANCA

MINUTEJOS DE COCHINILLO Y SALSA BRAVA
BRIOCHE RELLENO DE CREME FRAICHE Y CAVIAR OSCETRA

MILHOJA DE ACELGAS Y TRUFA, VINAGRETA DE PENCAS,
PINONES Y FALSO TOCINO DE JAMON

BROCOLI ASADO CON NARANJA, CREMA DE BROCOLI, PRALINE
DE PINONES Y PARMESANO, ANCHOA, DADOS DE MELON Y PAN
DE CENTENO

VIEIRA ASADA, CREMA DE CALABAZA BLANCA, ZUMAQUE Y
PLANTAS HALOFILAS

ALCACHOFAS CON CIGALITAS, PERA ERCOLINA Y SALSA DE
SOJA Y MIEL

RAVIOLI DE BOGAVANTE ASADO, COLINABO,
AMERICANA Y ALGA CODIUM

URTA SOBRE GUISO DE TENDONES DE TERNERA
Y PIL-PIL DE PEREJIL

PATO EN CIVET DE CHOCOLATE

POSTRE DE PINA, NAMELAKA DE CHOCOLATE BLANCO, ESCARCHA DE
CHARDONNAY, SOPA DE COCO, ACEITE DE MENTA Y FLOR DE MIEL

CHOCOLATE EN TEXTURAS Y SABORES

98€ (IVA INCLUIDO)

MARIDAJE
ARMONIA AZALEA 65€ (IVA INCLUIDO)

*EL MENU SE SIRVE A MESA COMPLETA
*ESTE MENU SE SIRVE HASTA LAS 15H (ALMUERZO) 22H (CENA)
*EL SERVICIO DE PAN NO ESTA INCLUIDO (6€ P.P.)



PARA EMPEZAR

VIEIRA ASADA, CREMA DE CALABAZA BLANCA, ZUMAQUE Y
PLANTAS HALOFILAS

12€ (UD)

ERIZO, REMOLACHA, RABANITO Y FLOR DE ALBAHACA

8€ (UD)

CROQUETAS DE GAMBAS AL AJILLO CON TARTAR DE GAMBAS
ALINAS

18€

GUISANTES CONFITADOS CON VAINILLA Y LIMA, TE, PRALINE DE
PISTACHOS, TARTAR DE PEZ LIMON, TOQUES DE MANZANILLA Y
BROTES DE COSTA

28€

COLIFLOR EN DISTINTAS FORMAS, SABORES Y MATICES

22€

RAVIOLIS DE BOGAVANTE ASADO, COLINABO, AMERICANA
Y ALGA CODIUM

32€

ALCACHOFAS SALTEADAS CON CIGALITAS, PERA ERCOLINA'Y
SALSA DE SOJA Y MIEL

32€



HABLAME DEL MAR

URTA SOBRE GUISO DE TENDONES DE TERNERA
Y PIL-PIL DE PEREJIL

42€

MERO SOBRE DEMI-GLACE DE GARNACHA, PEQUENAS
ZANAHORIAS Y CEBOLLETA ASADA

42€

RODABALLO TALLARINES DE VERDURAS Y CALDO DE PERCEBES
45€

DEL CAMPO

ALBONDIGAS DE FAISAN CON PURE DE PATATA TRUFADO
31€

CORDERO ASADO EN SU JUGO,
MOLLEJAS DE LECHAL, ALBEDO DE LIMON Y BERENJENA
A LA NARANJA
42€

PRESA DE ANGUS, COGOLLO DE NUESTRO HUERTO A LA BRASA
Y SALSA FOYOT

42€

PATO EN CIVET DE CHOCOLATE
45€



MUNDO DULCE

POSTRE DE PINA, NAMELAKA DE CHOCOLATE BLANCO,
ESCARCHA DE CHARDONNAY, SOPA DE COCO,
ACEITE DE MENTA Y FLOR DE MIEL

"€

UNIVERSO CHOCOLATE, TOFE, CAFE Y TRUFAS

ne

CREMA DE LIMON, HELADO DE LIMA Y BROTES ESTIVALES

"€



e Servicio de pan de masa madre y cata de AOVE (6€ por persona)
e Todos nuestros platos se pueden pedir para compartir

e Las medias raciones suponen el 60% del coste del plato

e [VA incluido en todos los precios

e Carta de alérgenos disponible en el restaurante

Restaurante SGGdS

C/ Serrano, 95. 28006 Madrid
Teléfono: 913548171
E-mail: seeds@restauranteseeds.com



